
No. Order Ref. No. Name Title

1 O‐01 157 Fauzan Romadlon Logistics Cost Structure for Exporting Green Beans from Indonesia to Singapore

2 O‐02 241 Anyawee Parichkul The Use of Pasteurization to Control Microbial Growth in Rubber Latex

3 O‐03 302 Darod Ampoln Effect of Cooking Methods on Beta‐carotene, Colour, Firmness and Total Soluble Solid of 
Pumpkin

4 O‐04 166 Kamonrat Trithavisup Improvement of Physicochemical Properties of Aged Rice Flour with Citric Acid and Its 
Applications

5 O‐05 192 Jongrak Poomkokrak Encapsulation of Soybean Extract Using Spray Drying

6 O‐06 197 Sukanya Anupapsamosorn Investigation of Borax Substitutes and Their Effects on Characteristics of Glutinous Rice Cake

7 O‐07 198 Wattinee Katekhong Effect of Relative Humidity and Temperature during Storage on Physical and Gelling Properties 
of Freeze‐dried Egg White

8 O‐08 203 Mursalin Mursalin Crystallization Kinetics of Coconut Oil Base on Avrami Model

9 O‐09 207 Tri Indrarini Wirjantoro Effect of Ripening Stage and Vacuum Pressure on Vacuum Impregnated Mango 'Chok Anan'

10 O‐10 215 Kanitnant A‐sun Effect of Spray Drying Conditions on Characteristics of Coconut Sugar Powder 

11 O‐11 218 Irin Charoensuk Production of Instant Rice Product by Using Pathum Thani 1 Rice

12 O‐12 247 Sangkhom Singharaj Production and Characteristic of Sesame Proteins

List of Oral Presentation
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13 O‐13 266 Kewalee Prompiputtanaporn Modification of Tapioca Starch Surface on Soluble Fiber Formation

14 O‐14 300 Nirada Thongrote Effect of Carbonation Methods and Addition Levels of Carbon Dioxide Sources on Carbonated 
Mango Juice

15 O‐15 301 Aphirak Phianmongkhol The Qualities of Purple Rice‐based Ice cream Affected by Rice Bran Oil Levels and Storage 
Temperatures

16 O‐16 312 Jittarawadee Tanghiranrat Effect of Dry Heating Temperature and Time on Radical Scavenging Activities and Bioactive 
Compounds in Black Rice Varieties (Oryza sativa  L. (indica))

17 O‐17 188 Chaiwate Rimkate Moisture Sorption Isotherm of Chicken Breast

18 O‐18 204 Ubonphan Rodsuwan Functional Properties of Type A Gelatin from Jellyfish (Lobonema smithii )

19 O‐19 219 Somboonsak Silaprueng Comparative Functional Properties of Jellyfish (Lobonema smithii ) Protein Hydrolysate as 
Influenced by Bromelain and Hydrochloric Acid

20 O‐20 230 Bussaya Phattra Effects of Natural Fermentation on the Rice Slurry Properties during Rice Paper Production

21 O‐21 310 Natthida Khongpan Effects of Roasting Conditions on Bioactive Compound Profile of Purple Maize (Zea mays  L.) 
using Response Surface Methodology

22 O‐22 161 Sunanta Pracham The Effect of Protein Content in Jasmine Rice Flour on Textural and Rheological Properties of 
Jasmine Rice Pudding

23 O‐23 209  Malynn Porayanee The Effect of Gelatin Concentrations and the Glucose to Sucrose Ratios on Textural and Optical 
Properties of Gelatin Gel

24 O‐24 181 Ratchaneewan Kulchan A Novel Colorimetric Indicator for Monitoring Rancidity Reaction and Estimating Shelf Life of 
Oxygen‐sensitive Dairy Products
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25 O‐25 201 Kitiya Suhem Antifungal Activity of Zingiber cassumunar  on Bamboo Fiber Based Food Packaging

26 O‐26 272 Pimonpan Kaewprachu A Comparative Study of Biodegradable Protein‐based Film from Different Protein Sources and 
Their Properties

27 O‐27 224 Usaraphan Pithanthanakul Preparation Gamma‐Oryzanol Loaded Zein Nanoparticles

28 O‐28 147 Arnon Tubtiang A Study of Factors that Affect Attitude Toward Deploying Smart‐Farm Technologies in Tanud 
Subdistrict, Damnoen Saduak District in Ratchaburi Province

29 O‐29 156 Kaweewat Bootudom The Comparative Study of Factors Affecting Consumer’s Decisions to Select Independent and 
Chain Restaurants in Bangkok

30 O‐30 145 Nattanone Kachenpukdee Dietary Fiber Extraction Process from Cassava Pulp Optimization and Mercury Bioaccessibility 
and Intestinal Uptake Using an in vitro Digestion/Caco‐2 Model

31 O‐31 277 Tan Bee Ling Response of Colorectal Cancer Cells to the in vitro  Cytotoxicity of Water Extract of Brewers' 
Rice

32 O‐32 308 Eng‐Keng Seow Major Minerals Profile of House‐farmed and Cave‐harvested Edible Bird Nests

33 O‐33 160 Thitikorn Mahidsanan Improvement of Poly‐γ‐glutamic Acid (PGA) Producing Bacillus subtilis SB‐MYP‐1 by N‐methyl‐
N'‐nitro‐N‐nitrosoguanidine (NTG) Mutagenesis

34 O‐34 170  Amornrat Jewsuwan Application of Advanced Oxidation Processes (Ozone UV) to Reclaim E. coli  Contaminated 
Flour Slurry from Rice Noodle Production

35 O‐35 171 Wipavadee Sangadkit A Novel Strategy to Differentiate Listeria  spp. and Other Gram‐positive Foodborne Pathogens 
in the Selective Enrichment Step Using Broth Color Indication

36 O‐36 231 Juthamas Khueankhancharoen Development of Selective Lysine Decarboxylase Broth Using Spectrophotometric Assay for 
Salmonella  Screening
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37 O‐37 245 Irman Irawan Differences of Sunlight and Sauna Drying on Seaweed Carrageenan Quality

38 O‐38 232 Rapeeporn Aeimsard Effect of Drying on Total Phenolic Compounds and Antioxidant Activities and Physical 
Properties of Palm Sugar

39 O‐39 236 Thayawat Uthaijunyawong Kinetic Study on the Thermal Denaturation of Protein in Yellowfin Tuna Meat

40 O‐40 271 Ruri Widyasari Gelatin from Chicken Feet: Papain‐assisted Extraction, Characterization and Its Application

41 O‐41 279 Utthapon Issara Effect of Hydrocolloids on Physico‐chemical Properties and Stability of Organic Rice Bran Milk

42 O‐42 288 Noriko Tanji Esterification can Lead to an Improvement of Anti‐amyloidal Effects and Neuroprotective 
Effects of Cinnamic Acid Derivatives

43 O‐43 291 Masanari Noguchi In vivo  and in vitro  Anti‐allergic Effects of Phenolic Compounds from Jerusalem Artichoke 
(Helianthus tuberosus  L.) Tubers

44 O‐44 320 Wanassanan Chansataporn Effect of Heating Process on Maillard Reaction in Chicken Extract

45 O‐45 324 Patinya Kongkaoroptham Effect of Sucralose on Browning Reaction in Sucrose/Sucralose/Lysine Model System

46 O‐46 234 Passakorn Suraphad Effect of Replacing Sucrose by Isomaltulose in Green Tea Beverage on Postprandial Glucose 
Level and Antioxidant Capacity in Healthy Subjects

47 O‐47 239 Phim on Suklaew The Effects of Isomaltulose‐based Beverage on Postprandial Plasma Glucose and Lipid Profiles 
in Obese Men

48 O‐48 264 Rumpai Thongta Effects of Sugar Types on Physicochemical Properties and Starch Digestibility of Wheat Flour 
and Sugar Mixtures
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49 O‐49 151 Voravuth Somsak Anti‐hypoglycemic Effect of Aqueous Leaf Extract of Siamese Neem Tree (Azadirachta indica ) 
in Plasmodium berghei  Infected Mice

50 O‐50 158 Janyawat Vuthijumnonk Total Anthocyanins, Chlorogenic Acid Concentration, Antioxidant and in ovo  Anti‐angiogenic 
Activities of Rabbiteye Blueberries

51 O‐51 173 Pichayada Katemake Automatic Monitoring Method of Apple Browning for Determining Optimal Inhibitor Mixtures

52 O‐52 217 Pariwat Kaewkalong Investigation on Effect of Packaging Film on Food Model during Freezing by Simulating 
Technique

53 O‐53 281 Wipawee Konkamdee Effect of Pasteurization on Protein and Fat Contents Remaining in Coconut Milk

54 O‐54 289 Pattraporn Chutidumrong Development of Fish Feed Formulation From Bio‐gas Sludge in Tilapia

55 O‐55 294 Andri  Afrianto Animal Welfare Education for Increasing Farmers Awareness on Civet Coffee Production in 
Indonesia

56 O‐56 332 Supakit Sergsiri The Insulating Fiberboards from Eucalyptus Leaves and Citronella Leaves

11.00am
18/10/2014
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